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Coperto al tavolo €1 | Coperto al ristorante € 2
Table service €1 | Restaurant service € 2

Allergen information on the last page.






LA CAFFETTERIA E

LA PASTICCERIA
CATTQ (COEE) ..ot €2
Caffe decaffeinato (Decaf coffee) ......oimiiieeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeens € 250
Caffe d'orzo - Ginseng (Barley coffee - GINSENG).............ovvvereererrerrerenn. € 250
Caffé ameriCan0 (FIer COEE) .......oiiiiiioieeeeeeeeeeeee e € 3,50
Caffe dOPPIO (DoUble ESPIESSO) ......cv.veveieceeeeisieeeeeeeeeeeee e €3
Caffe sShakerato (Iced Coffee) ... ..ot €4
Caffe 1atte (Coffee and MilK)......ovieeveeeeeeeeeeeeeeee et €3
Marocchino (Moroccan Coffee) .........ooiiiiieeeee e €4
Caffe con zabalone (Coffee With €ggRog) .........coovvveeeeeeeereeeeeeeeeeeeeeerens €4
CaPPUCCINO (CaPPUCCING) ......cveeceseeeieeeeese e €3
Cappuccino freddo (Iced cap) .......oovvvvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. € 350
Cappuccino decaffeinato (Decaffeinated cappuccing) ............ccccceeeeee.... € 3,50
CappucCino di SOIA (SOY IAte) ......o.oveiiieiieieieieieie e € 3,50
Cappuccino d'orzo - Ginseng (Barley cappuccino - Ginseng).................. € 3,50
Latte (VLK) oo e e €2
Latte di SO18 (SOy MIK) ..ot € 2,50
Latte senza 1attosio (Lactose-free milK) ..........ooveeeeoereeeeeeeeeeeeeeen, € 2,50
Latte macchiato (Milk with little COFfEE) ........vvirvoiioieeeeeeeeeeeeeeeeee, €3
Latte e menta (Milk and mint).........cooooeoeoeeeoeeee oo €3
Te caldo - Tisane (Hot tea - Herbal teas) .......covevveeeereeeeeeeeeeeeeeeee e €3
Te freddo fatto in casa (Homemade iced tea)............cooovovevevereeeeeieeeee, €4
Cioccolata calda (Hot chocolate) ..........c.oioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee €4
C1ambellONe (BUNAL CEKE).........vveeeeee oo €4
COTNETEL (CIOISSANLS) ... ettt €2
CIrOSTATE (PIES) ... €3

SPTEIMIULE (JUICES) ... €5



LE CENTRIFUGHE

Orange | carota, arancia, limone e ZeNZero ..., €6
(Carrot, orange, lemon and ginger)

Green | cetrioli, kiwi, ananas, LiMoOne | ..o €7
(Cucumbers, kiwi, pineapple, lemon)

Yellow | ananas, limone € ela | ..o €6
(Pineapple, lemon and apple)

GLI SPECIAL BREAKIFAST

English breakfast ... €16

(Eggs, sausage, tomato, salad, brioche bread)

American breakfast. ... €16
(Fried eggs, bacon, brioche bread, champignon mushrooms)

Omelette prosciutto e formaggio ..o, € 12
(Ham and cheese Omelette)

OmMeElette ClaSSICO ..o e, €10
(Classic Omelette)

Maritozzo artigianale Con PanNa...........ccccooveeveieoeeieeeeeeeen € 5
(Homemade Maritozzo with cream)

Maritozzo artigianale con zabalone............c.ccccoovvvoieveieoseeee. € 6
(Homemade Maritozzo with zabaglione)

Pancake artigianali serviti con frutta...........cccocooovveeeioiiccccee €10
(Homemade pancakes served with fruit, maple syrup or Nutella)

Yogurt and fresh fruit ..o €9

(Seasonal fruit salad, yoghurt, honey and nuts)



SANDWICH, TOAST E SFIZI

Club sandwich con pollo e patatine fritte ... €16
(Club sandwich with chicken, tomatoes, salad, homemade mayo and french fries®)

Club sandwich con avocado e patatine fritte ..., €16
(Club sandwich with egg, bacon, avocado, salad and french fries®)

Club sandwich con prosciutto e patatine fritte ... €16
(Club sandwich with ham, egg, tomatoes, salad and french fries®)

AVOCAAO L0AST oo €12

(Toast with avocado and salmon)

Toast prosciutto e mozzarella ..., € 5
(Toast ham and mozzarella)

Stick di pollo homemade ..., € 8

(Homemade chicken stick)

PatatI e It e oo £ 06

(French fries®)

MaArgRETITa. ..o € 12

(Tomato sauce, mozzarella and basil)

Burrata, pachino e basiliCo.........ccoovoovoooeoieeeeeeeeeeeee €14
(Burrata, pachino and basil)

Patanegra. ... €18

(Tomato and patanegra)

Funghi € SalSICCIA .......o.ovivvoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee €13
(Mushrooms and sausage)

AT UL O oo €22

(Mozzarella and precious black truffle)

Miele di castagno, lardo igp, zucchine e rosmarino...................... €13
(Chestnut honey, lard igp, zucchini and rosemary)

Mozzarella e Prosciutto COtO ..o €12
(Mozzarella and cooked ham)

Patate € SAlISICCIA .....cccoviiviiiiieeeeee e €14
(Potatoes and sausage)



PANINI SMASH

Smash burger con patatine fritte..........cccocooioiooicicciieeeee €16
(160 g Sakura beef, double cheddar, salad, tomatoes and smash sauce with french fries®)

Smash chicken con patatine fritte ..., €16
(Homemade fried chicken, salad, tomatoes and mayo sauce with french fries®)

LE INSALATE

Caesar SAlaq. .. € 12
(Chicken, lettuce, Parmesan cheese, lemon, croutons, eggs and Worcestershire sauce)

Insalata alla greCa .......ccovvviiieeeeeeeee e €10
(Onion, cucumber, tomato and feta)

Insalata MediterTanea. ..o €12
(Egg, tuna, onion, capers, julienne tomatoes and seasonings)

PER CHI STA A DIETA

Riso basmati con pollo € CONTOINO........cc.cooviviieeeeeeeeeeeeee €10
(Basmati rice with chicken and side dish)

Riso basmati con salmone € CONtOrNO ..o € 12
(Basmati rice with salmon and side dish)

Riso basmati con straccettl € CONTOINO ...ovoviovoeeeeeoeeeeeeeeeeee €12
(Basmati rice with strips of beef and side dish)






GLI ANTIPASTI

Tartare di filetto selezionato, olio e pepe

condito a MOAO NOSTIO o.oovoeeeee e,

(Tartare of selected fillet, olive oil and pepper seasoned in our way)

Carpaccio diPicanha..........cocoooii

(Carpaccio of Picanha)

GrisSINI Al WagYU ....c.ovvviiiieieceeee e

(Wagyu Kagoshima A5 grilled with breadsticks)

Gyoza ripieno di guancia brasata.........cccccocooevcecececcenn.

(Stuffed ravioli with braised cheek at low temperature)

UoVO CaATDONEIIO .o,

(Egg with pecorino fondue and crunchy cheek)

Polpette di bOIItO. ..o

(Boiled meat meatballs with chicken, turkey legs and beef muscle)

Carpaccio di Spigola al tartufo..........ccccocoeeveviiieciceee

(Sea bass carpaccio with truffle)

Degustazione Santi 40..........ccccooooooiiiiieeeeee

(Tartare, carpaccio, Wagyu breadstick, Gyoza, roman panzanella)



LA GASTRONOMIA

Pan y tomate e patanegra..........c.oooiiiii €22
(Bread with tomato and patanegra)

Gastronomia Santi 40 (sfizi, salumi e formaggi) ........cc.ccocevvevrnnnnn. €28
(Delicacies, cold cuts and cheeses)

Selezione di fOrMNAGGL......covovoeeiieieeeeeeeeeeeeee e, €16
(Cheese selection)

CAPTESE .ot €12

(Tomato, mozzarella and basil)

Prosciutto @ bufala........cccoooviiviieeeeeeeeeeeeee €14
(Ham and buffalo mozzarella)

Panzanella ROMana ..o €9
(Homemade bread with tomato, red onion, vinegar and olive oil)

Porchetta ROMana ........cc.cooooioiioiiiiieeecee e €10
(Pork roast from the Roman tradition)



PRIMI PIATTI

Rigatoni alla Carbonara .........c.ccooovooiieieiecee €14
(Short-cut pasta with pecorino cheese, eggs, cheek lard and pepper)

Rigatoni all/AmatriCIana........cc.coooveveieiieeeeeeeeeeeeee e €14
(Short-cut pasta with tomato, pecorino cheese, cheek lard and pepper)

Tagliolini artigianali burro e tartufo............coccoooioioccicici €22
(Homemade tagliolini with butter and truffle)

Ravioli artigianali al limone con pecorino e menta....................... € 16
(Homemade lemon ravioli with pecorino cheese and mint)

Spaghetti aglio, olio, peperoncino, datterini e basilico................ €13
(Spaghetti with garlic, olive oil, chili, cherry tomatoes and basil)

Tagliolini artigianali ai funghi porcini ... €22
(Homemade tagliolini with porcini mushrooms)

Gnocchi artigianali con pioppini, pecorino e nocciole.................. €16
(Homemade gnocchi with pioppini, roman pecorino and hazelnuts)

Spaghetti calamaretti € PAChINO........cc.cooooviviiiiieeecee e €18

(Spaghetti with squid, cherry tomatoes, garlic, olive oil, white wine, chili and parsley®)



STEAK HOUSE

Cuberoll Frisona Baltica - 220 Q.....cccoovvovivovicieeeceeeeeeeeee €34
(High-quality meat)

Cuberoll AMETiCa - 220 G oo €39
Ribeye Black Angus Creekstone Choice (High-quality meat)

Cuberoll G1apppone = 200 G ..oooooiviiieee € 85
Ribeye Wagyu Japan Kagoshima A5 (High-quality meat)

Souvlaki di Picanha. ..o €24
(Skewer of Picanha with Greek sauce)

Bistecca fritta dei Santi 40 ..........cccovovovoeieeeeeeeeeeeeeeee e €34

(Saint’s 40 fried steak)

SECONDI PIATTI

Cuore di filetto con crema di whiskey ... €24
(Fillet heart with whiskey cream)

Straccettl di manzo con datterini. ..., €16
(Beef strips with garlic, olive oil, chili and cherry tomatoes)

Bocconcini di pollo alla cacciatora ... €14
(Chicken, vinegar, garlic, rosemary, white wine, black olives and olive oil)

VIEEL TOMIIC s €16

(Veal slices: carrots, garlic, cloves, black pepper, celery, onion, white wine and bay leaf)
(Sauce: boiled eggs, tuna, capers, anchovies, black pepper and veal broth)

Polpo 10SticClato CON PUTE .....c.ovivceceeeeeeeeeeeeeeee e €18
(Roast octopus with mashed potatoes and black olives)



I CONTORNI

Patate @l fOIMIO ..o €7
(Baked potatoes)

PUNTATEILE ..o €7
(Puntarelle with anchovies)

zZucchine alla SCAPECE .........c.cvveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee € 7
(Zucchini with garlic, olive oil, vinegar and mint)

Cicorietta di CAMPO .....oovoviieceeeeeeee e €7
(Chicory)

Fagiolini all’'aQro .......ccooovieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee € 7
(Green beans with olive oil and lemon juice)

PUTE e €7
(Mashed potatoes / with supplement truffle + € 5)

FUNQNI POTCINI oo €12

(Porcini mushrooms)

Zabalone Santi 40 con fragoline di boSCO ..., €10
(Zabaglione Santi 40 with wild strawberries)

TITAINISUL oo €9
(Tiramisu)

Cilambellone artigianale con zabalone............cooiiine. € 8
(Homemade doughnut with zabaglione)

Cheesecake con fragole o Nutella ..o € 8
(Cheesecake with strawberry or Nutella)

Gelato della nonna alla vaniglia con frolla e pinoli..................... €9
(Grandma'’s vanilla ice cream with shortcrust pastry and pine nuts)

Panna cotta al cocco, mango e terra di cacao...........ccc.cccevevevennn. € 8
(Panna cotta with coconut, mango and sprinkle of cocoa)

Tagliere di frutta fresca di stagione ... €10

(Cutting board of fresh seasonal fruit)



I SOFT DRINKS

ACQUA o €3
COCA-COLA ... € 3,50
B A A o e € 3,50
SPIILE 1o, € 3550
CATATA ..o €5
CRINOTEO e €5
TEITEAAO ... €4
CTOAINO ..o €5
SUCCHT Al fTULTA oo €4
LE BIRRE
Raffo Grezza cl 30 - AL 4,8% VOl ..o, €7
Raffo Originale c1 30 - AL 4,7% VOl ......cccooovvoioieoeeeceeeeee €7
Peroni Gran Riserva Rossa - AL 5,2% VOl......ooovooioioooeeiiee, €7

FUller's IPA = AL 5,5% VO ..o oo £8



LA SPRITZERIA

ADETOl, PTOSECCO, SOUA ... €9
Campari, ProSeCCO, SOA@ .........cccoviviieeieieeeeeeeeeeeeeeeeeee e € 9
Select, ProSeCCO, SOUA@ . ....cwivieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees € 9
HUQO, ProSeCCO, SOA@.........cooovieieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e € 9
Limoncello, prosecco, SOAa .........c.ccooovvviioeeoeoeeeeeeeeeeeeee €10
Cynar Spritz, proSecCo, SOAQ@.........ccccovveveiiieiieieieeeeeeeee e €10

LE BOLLICINE

Crémant d'Alsace, Francia extra brut - Louis Maurer ................... €65
Franciacorta Annamaria Clementi - Ca’ del BOSCO..........ccccccovei. €220
Franciacorta Cuvée Prestige extra brut - Ca' del Bosco................. €75
Franciacorta Cuvée brut doc - Bellavista ..., €75
Franciacorta brut docg - Antica Fratta..........ccccoooeviviiiiniis, €60

Prosecco Treviso extra dry doc - GeMIN..........cccoovvovevevercciceee. €28



I COCKTAIL

INEGTOMNL ..o € 12
IMIATGATITA ... € 12
TOMMY'S MArgarita ...o.oocovoiiieieeeeee s € 12
COSMOPOIITAN ... €12
BIOOAY MATY....ioii e €12
MOSCOW MULE ... € 12
BOULEVATAIET ..o €12
Old Fashloned.........cocoooiiiiiiii €12
DAIGUITL ..o € 12
IMIOJITO 1o € 12
SOUL e €12
GIN TOTUIC .o € 12
VOAKA TOMIC ... €12
ESPIeSSO MaTtiNl.......coovivovciceceieeeeeeee e €12






VINI ALLA MESCITA

BIANCHI
Kerner, Alto Adige - Kofererhof ... €10
Ribolla Gialla Vinnae, Friuli Venezia Giulia igt - Jermann........... €12
Chardonnay, Friuli Venezia Giulia igt - Jermann ...........cc...cc.......... €12
Pinot Grigio Collio, Friuli Venezia Giulia doc - Fiegl...................... € 7
People, Frascati Superiore, Lazio docg - Poggio le Volpi.............. €7
Falanghina del Sannio, Taburno, Campania doc
Cantina del TabUInO ... € 8
ROSSI
Chianti Classico, Toscana docg - Rocca di Castagnoli .................. €7
Montepulciano d’Abruzzo doc, Aufinum
Cantina Valle Tritana. ..o € 8
Pordo, Cesanase di Olevano Romano, Lazio doc
Alberto Glacobbe ... € 7
Piedirosso, Campania doc - Cantina del Taburno......................... € 8
Papale Linea Oro, Primitivo di Manduria,
Puglia dop - Varvaglione ... €10
ROSE
JeT, Rosato Toscana igt - Jacopo Biondi Santi
Castello di MONTEPO ..o €10
BOLLICINE
Crémant d’Alsace, Francia extra brut - Louis Maurer .................. €15
Prosecco Treviso extra dry doc - GeMIN........cocoooovvioiiiiiiricre € 8

Franciacorta brut docg - Antica Fratta...........cocooooviiiii, €15



I VINI BIANCHI FRANCESI

Riesling Friehmess, Alsazia - Leon Faller ..., € 45
Sancerre Terres Blanches, Sauvignon Blanc della Loira

VIGNODIE DAUNY....coiiiiiieeeeeeeeeeeee e, €62
Pouilly Fume Baron de L, Sauvignon Blanc della Loira

Baron de LadoUCEtte ..o €150
Chablis le Guilleret, Chardonnay, Borgogna

Domaine De La MOtte ..o €70
Bourgogne Blanc Cote d'Or, Chardonnay, Borgogna

VINCENT LAtOUT ..o €75
Saint-Aubin La Princée, Chardonnay, Borgogna

HUDETT LAY ..o €120
Aligoté, Borgogna - Domaine de la Mugniere............c.cc.ccccoveeveve.n. €48
Pouilly Fuissé Heritage, Chardonnay, Borgogna

Domaine ThIDeTt. ..o €90
Saint Joseph Circa, Valle del Rodano

Jean Louis Chave (SeleCtion) ... €80



I VINTI ROSSI FRANCESI

Pinot Noir, Alsazia - LoUIS MauUTeT ..o, €060
L'’Ame de Fontbaude, Merlot, Bordeaux - Chateau Fontbaude....€ 65

Bourgogne Rouge Vielles Vignes, Pinot Noir
Domaine Pigneret FiIS ... €00

Gevrey Chambertin, Pinot Noir, Borgogna
Domaine Louis Boillot et F1lS.......c.ccooooiii €130

Cotes du Rhone Mon Coeur, Valle del Rodano
Jean Louis Chave SELECTION ..ot € 45

Cotes du Rhone Tradition, Valle del Rodano
Domaine ROChe AUATAN ... oo €45



I VINI BIANCHI

Pfefferer, Moscato Giallo, Alto Adige - Colterenzio...........cc..c.......... €34
Sauvignon, Friuli Venezia Giulia igt - Jermann ..............ccccccooco.... €48
Gewulrztraminer, Alto Adige doc - Raetia...........ccocoooevoviecccicvcnc, €32
Kerner, Alto Adige - Kofererhof ... €38
Vette, Sauvignon Blanc, Trentino - San Leonardo.............c............ €36
Langhe, Chardonnay, Piemonte doc - Rocca Giovanni ................. € 32
Ribolla Gialla Vinnae, Friuli Venezia Giulia igt - Jermann.......... €48
Chardonnay, Friuli Venezia Giulia igt - Jermann...............c............ €44
Pinot Grigio Collio, Friuli Venezia Giulia doc - Fiegl....................... €26
Grechetto Umbria igt, Porticina - La Carrala...........cccccceveeeeecennnn. €28
Passerina, Adone, Marche igt - Roberto CapeccCi...........cccccccoovwe... €30
Pecorino Abruzzo igt, Aufinum - Cantina Valle Tritana................ €26
Vermentino di Gallura, Meoru, Sardegna docg - Tani ................. €32
Malvasia Puntinata, Lazio igp - Casa Divina Provvidenza........... €24
People, Frascati Superiore, Lazio docg - Poggio le Volpi............... €24

Falanghina del Sannio, Taburno, Campania doc
Cantina del TaDUITIO ... e et €26

TOP WINES BIANCHI

Vintage Tunina, Friuli Venezia Giulia igt - Jermann .................... €90
Cervaro della Sala, Umbria igt - Marchesi Antinori ................... € 110
Trebbiano d’Abruzzo doc - Azienda Agricola Valentini............... €180

Quintodecimo, Giallo d’Arles - Greco di Tufo, Campania docg......€ 75

ROSE
JeT, Rosato Toscana igt - J. Biondi Santi, Castello di Montepo..... € 48



I VINI ROSSI

Nebbiolo D'Alba, L'Ascensiun, Piemonte docg

Terre Alfieri, Carlin de Pa0lo ..ot €30
Valpolicella Bio, Veneto doc - Provolo ... €28
Chianti Classico, Toscana docg - Rocca di Castagnoli ................. €32
Morellino di Scansano, Sangiovese, Toscana docg

Tenuta Guicciardini StrOZZI ..o €28
Il Bruciato Bolgheri, Toscana doc - Tenuta Guado al Tasso
Marchesi ANTINOTL.......ccooiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e €00

Sassoalloro, Sangiovese, Toscana igt - Jacopo Biondi Santi....... €38
Montepulciano d’Abruzzo doc, Aufinum

Cantina Valle TrItana. ..o €26
Syrah, Lazio igp - Casa Divina Provvidenza...........cccccccocooevn.. €26
Pordo, Cesanase di Olevano Romano, Lazio doc

AIDETtO GIACODDE ..o €24
People, Cesanase del Lazio igp - Poggio le VOIpi.......cccccccovvvevnann. €24
Piedirosso, Campania doc - Cantina del Taburno........................... €24
Papale Linea Oro, Primitivo di Manduria

Puglia dop - Varvaglione ... €42

TOP WINES ROSSI

Barolo, Nebbiolo, Piemonte docg - Rocca Giovanni ..................... €70
Amarone della Valpolicella, Veneto docg

Riserva Vigna Garzon, PIEIOPAN ..o, € 105
Sassicaia, Toscana doc - Tenuta San Guido, Bolgheri............... €390
Tignanello, Toscana igt - Marchesi ANtiNOTL ..., €190
Le Serre Nuove dell'Ornellaia, Rosso Toscana doc - Bolgheri....€ 90
Luce della Vite, Toscana igt - Tenuta Luce, Frescobaldi.............. €180

Flaccianello della Pieve, Sangiovese, Toscana igt - Fontodi ....€ 180

Marina Cvetic, Montepulciano d'Abruzzo doc riserva
MaSCIATELLL ... €75



CHAMPAGNE

Veuve Clicquot Brut Cuvée Saint Petersbourg...........cccccccoevevnnve. € 110
Moét Ice Imperial brut - Moét Chandon ..o, € 110
BTUt - RUINATT oo € 130
Cuvée Rosé - Laurent Perrier. ... € 140
ROSE NV = RUINATT. ..o € 160
Belle Epoque - Perrier JOUEet .........ccooovivovcieiieceeeeeeee, € 350
Dom Pérignon - Vintage 2013, €380
Grande CUVEE - KIUQG ..o €390

Cristal - LouiS ROGAEIOT ... €400



GLI AMARI

LIMONCEIIO .t
SAINIDUCE .o e
AP0 s
B oI O e,
JOI OTSOIY oo e,
Formidabile. ..o
BraULIO e

LE GRAPPE

BiancCa POli .ol
Barrique POlL.......co.oooieeeeeeeeeeeeeeeeeeee
Pa0L0 BOIta oo

I WHISKEY

LagaVULINL ..o
LaPRTOAIG .o
INTKKA e
TAlISKET ..o,
BUILEIT RYE oo
The Macallan ..o



H O AT IO S et
MONKEY A7 ..o
GIIL MaAT . e e e e et
BOTANIIST et

LA VODKA

Belvedere ...
GTEY GOOSE ...
BEIUGA ...

DON PaDa ...
Zacapa EdICION NEQTa. ..o
ZACAPA KO ..ot



ALLEGATO II del Regolamento UE 1169/2011
Elenco Allergeni

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti
derivati, tranne:
a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);
b) maltodestrine a base di grano (1);
¢) sciroppi di glucosio a base di orzo;
d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacel e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di soia raffinato (1);
b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale,
tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;
c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:
a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine
agricola;
b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci
(Juglans regia), noci di acagit (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.)
K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del
Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale
da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle
istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non é suscettibile di elevare il livello di
allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.

*11 prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto.
* The product may be frozen or blast chilled.

Labbattimento

L'abbattimento degli alimenti & un processo di lavorazione che prevede un abbassamento repentino della temperatura
degli alimenti in tempi cosi brevi che la naturale proliferazione batterica conseguente alla preparazione dei cibi risulti
minima e insufficiente a provocare danni a chi li consumera. E un processo indispensabile nel caso in cuisi avvantaggino
delle lavorazioni che poi non vengono servite espresse, ma subiscono un periodo di conservazione in frigorifero e/o
congelatore. Tale trattamento ha lo scopo dunque di inibire immediatamente la crescita microbica e preservare le
caratteristiche organolettiche dell'alimento fresco.

Per quanto concerne i prodotti ittici da consumarsi crudi (carpacci, marinate etc.), le operazioni di abbattimento vengono
eseguite, come prescritto dal Regolamento CE 853/2004 e dalla Circolare n. 4379-P del 17/02/2011 del Ministero della Salute,
per cui é fatto obbligo di congelare (trattamento di bonifica preventiva) ad una temperatura non superiore a -20 °C e per 24
ore, il pesce (anche di acqua dolce) destinato ad essere somministrato crudo. Il congelamento finalizzato alla bonifica
preventiva del pesce & pertanto un procedimento espressamente richiesto dalla normativa vigente, applicato per un
determinato lasso temporale e volto alla tutela della salute del consumatore. Per corretta informazione sul trattamento
puo essere utilizzata la dicitura: conforme alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004, allegato III, sezione VII,
capitolo 3, lettera D, punto 3.



ALLEGATO II del Regolamento UE 1169/2011
Elenco Allergeni

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati,
tranne:
a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);
b) maltodestrine a base di grano (1);
c) sciroppi di glucosio a base di orzo;
d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di soia raffinato (1);
b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo
succinato D-alfa naturale a base di soia;
c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:
a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola;
b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile
(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i
loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di
origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da
calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei
fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non & suscettibile di elevare il livello
di allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.

1 prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto. * The product may be frozen or blast chilled.

Labbattimento

L'abbattimento degli alimenti & un processo di lavorazione che prevede un abbassamento repentino della
temperatura degli alimenti in tempi cosi brevi che la naturale proliferazione batterica conseguente alla
preparazione dei cibi risulti minima e insufficiente a provocare danni a chi li consumera. E un processo
indispensabile nel caso in cuisi avvantaggino delle lavorazioni che poi non vengono servite espresse, ma subiscono
un periodo di conservazione in frigorifero e/o congelatore. Tale trattamento ha lo scopo dunque di inibire
immediatamente la crescita microbica e preservare le caratteristiche organolettiche dell’alimento fresco.

Per quanto concerne i prodotti ittici da consumarsi crudi (carpacci, marinate etc.), le operazioni di abbattimento
vengono eseguite, come prescritto dal Regolamento CE 853/2004 e dalla Circolare n. 4379-P del 17/02/2011 del
Ministero della Salute, per cui & fatto obbligo di congelare (trattamento di bonifica preventiva) ad una temperatura
non superiore a -20 °C e per 24 ore, il pesce (anche di acqua dolce) destinato ad essere somministrato crudo. 1l
congelamento finalizzato alla bonifica preventiva del pesce & pertanto un procedimento espressamente richiesto
dalla normativa vigente, applicato per un determinato lasso temporale e volto alla tutela della salute del
consumatore. Per corretta informazione sul trattamento puo essere utilizzata la dicitura: conforme alle prescrizioni
del regolamento (CE) 853/2004, allegato III, sezione VII, capitolo 3, lettera D, punto 3.



